
57,00 € 
bevande escluse

cinque piatti scelti dallo Chef…

dall'antipasto al dolce



ostriche  (4,5)

3,00 € / pezzo

18,00 €

22,00 €
mezza dozzina di ostriche alla mignonette  (4,5)

ceviche di ombrina, salsa guacamole e tacos di polenta 
taragna  (5,9)

16,00 €

16,00 €

carpaccio di gamberi, clorofilla, mirtilli, kombucha al 
mango e chips di patate viola   (5,8,13)

crostacei e molluschi sul ghiaccio  (5,8)

40,00 €

tartare di tonno e finta caponata di verdure   (2,5)

abbinamento suggerito: calice Marsala secco "Vecchio Samperi " 2004 - Az. 
Marco De Bartoli 

14,00 €



insalata tiepida di molluschi e crostacei, verdure 
fermentate e pesto di basilico   (4,8)

15,00 €

gaspacho di pomodori gialli, gamberi rossi, arachidi e 
portulaca   (1,8,9)

16,00 €

14,00 €

12,00 €
zuppa di cozze alla tom yam   (4,8)

polpo croccante, fagiolini, maionese di yuzu e ketchup di 
rapa rossa   (5,14)



Pasta Pietro Massi Senigallia -AN-
Mancini Pastificio Agricolo Monte San Pietrangeli -FM-

pasta fresca fatta a mano

18,00 €

tortello di borragine e gamberi al sugo di brodetto di 
Civitanova e limone lattofermentato  (4,5,8,9,13,14)

18,00 €

18,00 €

tagliolini agli agrumi, vongole nostrane, zucchine e 
pomodori al forno   (4,9,14)

paccheri Massi, scampi grigliati al timo e friggitelli  (8,9,13)

20,00 €

spaghetti Mancini, cocochas di baccalà, lime, olive nere e 
olio alla scarola   (5,8,9)


















